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EintfGhrung

Gesetzliche Grundlage - Verordnung (EU)2021/2117

* Angabe von Zutaten und Nahrwerten obligatorisch fir die Kennzeichnung von
Weinerzeugnissen:

» Zutatenliste
» Brennwert
» Nahrwerttabelle

= Seit 13.12.2016 verpflichtend fir Traubensaft
= Seit 2017 kam das Thema fur alkoholische Getranke auf

« Keine plausiblen Griinde, fiir Sonderregelung
* Regelungen sollen denen der Lebensmittel angepasst werden

« Aufklarung der Verbraucher

= Seit 08.12.2023 verpflichtend fir Wein und Weinerzeugnisse
« Die nach dem 08.12.2023 hergestellt wurden/sind

HESSEN
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Il Ab wann betrifft es mich?
B

= Weine, die ab 08.12.2023 hergestellt wurden;

. = Weine, welche die nachfolgende Weinkategorien und festgelegten
Merkmale sowie Eigenschaften erfillen:

. Qualitatsstufe Vorhandener Mind.
Alkohol mind. | Sduregehalt
I-Deu(;csch.er Wein 8,5 % vol. 3,5/l
andwein
leitétswein b.A 7.0 % vol. 3,5 g/l
bis Auslese
Eiswein, Ba, TBA 5,5% g/l 3,5g/I
Praxis:

* Betrifft den 2023er Jahrgang i.d.R. nicht

* Ausnahme Eiswein

* Relevant ab dem Jahrgang 2024

* Handler kdnnen schon fir 23er Jahrgang Tabellen anfordern
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t es mich?

Ab wann betri

= Schaumwein
« Sobald erforderlicher Alkoholgehalt und Uberdruck erreicht sind;
» Cuveé Herstellung vor dem Stichtag reicht nicht aus.

Vorhandener Uberdruck
Alkohol bei 20°C
Schaumwein 9,5 % vol. 3,0 bar
Sekt 0

Sekt bA. 10,0 % vol. 3,5 bar

Vorhandener Gesamt Uberdruck
. Alkohol Alkohol bei 20°C
= Perlwein Mind. 1 bar
Perlwein 7 % vol. 9 % vol. .

max. 2,5 bar

= Andere Weinkategorien
e Glihwein; Likdrwein etc.

* Hergestellt ab Kellerbucheintrag
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Welche Moglichkeiten gibt es?

= Klassisch

« Als Nahrwerttabelle und Zutatenliste auf dem Etikett;

« Zutatenverzeichnis bendtigt eine eindeutige Uberschrift;

* Nahrwerttabelle als Tabelle dargestellt;

* Im Sichtfeld der anderen obligatorischen Angaben sein.

ZUTATEN:
Traubensaft 100 %

100 m! enthalten durchschnittict
Brennwert 236 Kj/ 56 Kcel
Fett 0g

davon gesittigte
mxm: L
davon Zucker 6l

el 09
Saly

Quelle:melsheimer-riesling.de
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e — L a b e | Zutaten und Nihrwerte:
|

Als QR-Code auf dem Etikett E: in 100mI 350Kk} (83kcal)

Enthalt Sulfite

* URL Angabe nicht ausreichend
- Bendtigt eine eindeutige Uberschrift (Zutaten und Nahrwerte)

= QR-Code zur Homepage, auf welcher die Informationen zuganglich
sind:
* GroBe des QR-Codes

« Es dirfen bspw. keine Kundendaten erfasst werden oder Werbung hinterlegt
sein

= Allergene und Brennwert missen auf dem Etikett bleiben
= Brennwert muss mit einem ,E" gekennzeichnet werden

= Informationen missen solange verfligbar sein wie Wein im Umlauf
st

= e-Label kann selbst oder Uber Anbieter erstellt werden
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Werbung-Preislisten-Webshop

= Obligatorisch bei Werbemitteln, die eine
Kaufentscheidung zulassen.

= |m Online Shop:

 Verlinkung
QR Code
Produktprasentation

extra ,Reiter” mit Nahrwertdeklaration
» Keine Vorschriften fur Schriftgro3e

= Werbeprospekte/Preislisten
* Direkt beim Angebot
* Verweis auf Pflichtangaben und Angaben im Prospekt

Quelle:www.Aldi-sued.de
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/utatenverzeichnis

= Was gehort ,in"” die Zutatenliste?

Verwendete Zutaten und Lebensmittelzusatzstoffe

Grundzutat: Trauben

Saccharose, konzentrierter Traubenmost (RTK)

Lebensmittelzusatzstoffe

» 4 Kategorien/Funktionsklassen:
o Saureregulatoren
o Stabilisatoren
o Packgase

o Konservierungsstoffe und Antioxidantien
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rr

ll Oenologische Zusatzstofte
. Auswahl oenologischer Zusatzstoffe nach (EU) 2019/934

. Konservierungs-
Sj::s::;‘ Stabilisatoren Pgilieafe stoffe &
. : - Antioxidantien
Weinsaure CMC Kohlendioxid DMDC
. E334 E466 E290 E242
Apfelsiure Mit;:\;:m— Stickstoff Kaliumsorbat
E296 £353 E941 E202
Milchsaure Hefe-Mannoprotein Argon .
E270 E938 Sulifte
: . Gummi- o
Citronensaure Arabicum Ascorbinsaure
E330 414 E300

11
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/utatenverzeichnis

= \WWas muss ,nicht” in die Zutatenliste:

« Oenologische Verarbeitungshilfsstoffe z.B.:

1 2 3 4 5 L] T 8

> E n Z I I I e Stofte/ E-Nummer OlIV-Kodex Verweis auf Zu- Verarbel- Bedingungen Kategorien
Aktivititen undfoder der ein Dossier satz- tungshils- und Grenzwerte von
CAS- dnologischen des stoff | stoff/als Ver- fir die Weinbau-
Nummer Verfahren (') | OIV-Kodex o] er
.o gemiB hilfsstoff )
Artikel 9 verwendeter
» Hefenahrstoffe e
42 Diammoni- E 342/ Dossier COEK1- X Nur zur alkoho- Frische Wein-
umhydrogen- | CAS 4.1.7 (1985) PHODIA lischen Gérnung trauben, 2, 10,
phosphat 7783-28-0 Verwendung bis 11, 12, zweite
.o . i
> K | h | -F -t -[:f 43 | Ammanium- E 517/ Dossier COEH- * zusinem Grenz | akoholischa
wert von 1 g/l Gérung von 4,
a r I S S O e sulfat CAS 417 (1885) | AMMSUL (ausgedriicktals | 5 6und 7
rres-20-2 Salza)(*) bzw. von
0,3 g/l bei dar

zweiten Gérung
von Schaumwesin

> Ad S O rptl O n S m Itte | 44 Ammoniumbi- | -/CAS 10192- COEH- X Mur zur alkoho- Frische Wain-

sulfit 30-0 AMMHYD lischen Garung trauben, 2, 10,
Nicht mehr als T und 12

0,2 g/l (ausgae-
drackt als Salze)

» Entsauerungsmittel s

und 2.3.

* Ausnahme: Allergene

* Alle oenologischen Verarbeitungshilfsstoffe sind in der (EU)
2019/934 gelistet.
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Aufbau der Zutatenliste

= Uberschrift: Zutaten, Zutatenliste, Zutatenverzeichnis
= Schriftgrof3e: mindestens 1,2mm

= Zutaten werden absteigend nach enthaltener Menge
untergliedert.

= Zutaten unter 2% Mengenanteil in beliebiger Reihenfolge.
= Funktionsklassenname: Zusatzstoff oder E-Nummer

= Allergene missen hervorgehoben werden (,Enthalt
Sulfite” entfallt).
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Aufbau der Zutatenliste

= Erste Zutatist immer Trauben

= Bei Anreicherung mit Saccharose oder konz. Traubenmost an
zweiter Stelle

= Bei Saureregulatoren und Stabilisatoren

* Kann bei bis zu hochstens drei Zutaten auch anders gekennzeichnet
werden

> z.B. Saureregulatoren: enthalt Apfelsaure und/oder Weinsaure
und/oder Milchsaure

» Mind. einer dieser Produkte muss im Wein enthalten sein

» Dadurch kénnen auch noch spontane Korrekturen trotz Etikettendruck
durchgefihrt werden

= Bei Packgasen reicht der Hinweis ,unter Schutzatmosphare
abgefullt”.
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Aufbau einer Zutatenliste

= Beispiel Riesling:

1. Riesling Trauben
Schwefel
Ascorbinsaure
Enzym
Kohle
Weinsaure
Hefe
DAP
Saccharose

0. Hefezellrinde

= 0 o N o U bk W

. Milchsaurebakterien
12.
13.
14,
15.
16.
17.
18.

Bentonit
Kupfersulfat
PVPP

Tannin
Milchsaure
Metaweinsaure

Kohlendioxid

15
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Zutaten:

Trauben, Saccharose
Konservierungsstoffe und Antioxidantien:
Sulfite, L-Ascorbinsaure,
Saureregulatoren: Weinsaure, Milchsaure,
Stabilisatoren: Metaweinséaure, abgefullt
unter Schutzatmosphéare

Zutaten:

Trauben, Saccharose Sauerungsmittel:
E334, Konservierungsstoffe und
Antioxidantien: Sulfite, E300,
Stabilisatoren: E353 unter
Schutzatmosphére gefullt
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/utatenliste

= Enthalt Sulfite bleibt erhalten, auch wenn e-Label

verwendet wird.

= Erzeugnisse aus biologischer Produktion, dirfen
einen Hinweis auf biologische Erzeugung haben.

= Bei Schaumwein muss ,Fiulldosage” und
Nersanddosage” in der Zutatenliste enthalten sein.

16



REGIERUNGSPRASIDIUM DARMSTADT H ESS EN
DezernatV 51.2 Weinbau

Nahrwerttabelle

Durchschnittliche
Nahrwerte je 100ml

= Muss in Tabellenform dargestellt werden K
Energie ... kcal
= Insgesamt 7 Nahrwertdeklarationen: Fett <05g
davon gesattigte
* Brennwert Kohlenhydrate Fettsdure <0,1g
e Zucker Fett* Kohlenhydrate . g
+  Geséttigte Fettsduren* EiweiB* davon Zucker = B
EiweiR <0,5¢g
* Salz*
Salz <0,0125¢g

* Hierfir ist keine separate Analyse notwendig

= Nahrstoffe mit geringem Anteil konnen verklirzt dargestellt  [purchschnittiche

Werdeﬂ, Nahrwerte je 100ml -
. Energie ... keal

|
Angaben In 1 Ooml Kohlenhydrate .. 8
davon Zucker .. g

= Brennwert errechnet sich aus Alkohol, Zucker, Gesamtsaure it geringrugige Mengen an

un d G |yce ri n. Fett, gesattigten Fettsduren,
EiweiR und Salz

= Kohlenhydrate bestehen aus Zucker und Glycerin.
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Berechnung der Nahrwerttabelle

= Die angegebenen Werte sind Durchschnittswerte

= Die Werte lassen sich aus der gangigen AP-Analyse
berechnen:

* Restzucker, Gesamtsaure und Alkohol werden benotigt

* Bei Glycerin bis Spatlese kann mit Erfahrungswerten gerechnet
werden

= Brennwert/Energie in kcal oder kJ anzugeben

= Nahrwertrechner:

https://rp-
darmstadt.hessen.de
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Sprache

= Angabe in einer Amtssprache der EU.

= Allergene missen in der Landessprache bzw. leicht
verstandlichen Sprache angegeben werden.

= Ausnahme fir aromatisierende Weinerzeugnisse, dies
muss im Exportland verstandlicher Sprache
angegeben werden.
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Schrift

= Es muss eine gute Lesbarkeit gewahrleistet sein.

= Es ist auf Schrift, Schriftfarbe, Hintergrundfarbe zu
achten.

= FUr obligatorische Angaben muss die
BuchstabengréfBe mindestens 1,2mm sein.

 Bei Allergenen gilt 1,2mm am kleinen x gemessen

20



REGIERUNGSPRASIDIUM DARMSTADT
DezernatV 51.2 Weinbau

Fazit

= Fir den 23er Jahrgang hatte die Regelungen noch
keine grof3en Auswirkungen.

= Spatestens mit dem 24er Jahrgang wird es alle
Weinerzeugnisse betreffen.

= Es muss sich Gedanken gemacht werden:

« Welche Moglichkeiten der Darstellung sollen genutzt
werden?

* Verwendung e-Label - eigene Homepage hosten oder
externe Anbieter

* Wie gehe ich mit dem Etikettendruck um?

21
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Vielen Dank !

FUr Riackfragen:

maximilian.brueckner@rpda.hessen.de
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